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Eléments de recherche : CORDON BLANC RÉCEPTIONS : société de traiteur et d'organisation de réceptions, toutes citations

CORDON BLAN C
En cette période morose, le traiteur fait figure d'exception en
affichant des résultats prometteurs: quand d'autres accusent
une baisse significative de leur chiffre d'affaires, il réalise plus
40%. Un succès qu'il attribue à une sélection rigoureuse des
produits, une stratégie commerciale efficace et la mise en
place d'une équipe faite de cuisiniers, chefs et seconds issus
de restaurants ou de traiteurs de renom. Quelle que soit
la problématique, les deux objectifs sont de proposer un
équilibre dans les textures (mou/croquant), dans les saveurs
(épicées/douces) et les parfums, d'afficher des intitulés

sélectionnés des produits de saison en majorité français,
des produits issus de l'agriculture biologique et d'autres
encore de qualité labélisés (AOC, Label Rouge, Fermiers,
Commerce équitable).

simples ; bref, créer la surprise par la simplicité du
produit bien maitrise. Autre clef de la réussite,
minimiser les coûts et les répercuter sur le prix final,
une méthode qui s'applique notamment avec les
fournisseurs, triés sur le volet et régulièrement mis
en concurrence.


